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In der Reinigungsposition
ermdglichen das offene
Geh&use und die
angehobene Schnecke eine
direkte, schnelle und
griindliche Reinigung. Alle
zu reinigenden Stellen sind
einsehbar und ohne Tritt
oder Leiter erreichbar.

Reinigung ohne Ausbau der Schnecke

Gehiiuse eines neuartigen Fleischwolfs lisst sich elektrisch 6ffnen und schlieRen

Mit dem OG 200 gibt es einen
Fleischwolf, dessen Gehiuse auf
Knopfdruck komplett gedffnet und
geschlossen werden kann. Das
bisherige Problem einer schnellen
und griindlichen Reinigung gehort
somit der Vergangenheit an. Laut
dem Leitspruch der Herstellerfir-
ma ist diese ,(wasch)echte Revoluti-
on“ der erste Wolf seiner Art in der
Geschichte des Maschinenbaus.

Von Mark Dennis Achenbach J

D ie Zahl der Produktriickrufe
aufgrund von Fremdkérpern
und Verunreinigungen belegen,
dass bei der Hackfleischprodukti-
on das Thema Hygiene aufer-
ordentlich wichtig ist. Eine Ur-
sache hierfiir liegt unter Um-
stinden in der bisherigen Kon-
struktionsweise der Fleischwdolfe,
denn sie verfiigen tiber geschlos-
sene und verschweifSte Gehiuse,
die méglichen Raum fiir ver-
steckte Keimherde bieten. Die
Industrie hat mit dem Einsatz von
CIP-Systemen und UV-Bestrah-
lung bereits verschiedene An-
strengungen unternommen, die
daraufabzielen, die negativen
Effekte der traditionellen Bau-
weise auszuraumen. So ist zum

Beispiel eine griindliche Rei-
nigung immer mit einem groflen
Zeitaufwand verbunden.

An diesem Punkt setzt die
AG-Maschinenbau GmbH aus
dem hessischen Biedenkopfan.
Die Idee zur Entwicklung entstand
im Gesprach mit einem ame-
rikanischen Maschinenbauer, der
sich iiber Unzulinglichkeiten der
sich auf dem Markt befindlichen
konventionellen Fleischwélfe
beklagte. Das war der Startschuss
fiir das 2019 gegriindete Unter-
nehmen, den komplett neuartigen
Fleischwolf OG 200 zu entwickeln.
OG steht fiir ,open grinder” —
eines der Alleinstellungsmerkma-
le der Anlage.

Alle Teile leicht zugédnglich

Durch seine Bauweise setzt dieser
Fleischwolf neue hygienische
MaRstibe fiir die gesamte Bran-
che, denn er ist nach Aussage der
Erfinder der weltweit erste, dessen
komplettes Gehiuse werkzeuglos
mittels Knopfdruck elektrisch
gedfnet und geschlossen werden
kann. Somit sind im Inneren alle
Teile leicht zuginglich; eine ein-
fache und griindliche Reinigung
ist unter 15 Minuten méglich.
Verglichen mit traditionellen

Anlagen ist so eine Zeitersparnis
von 30 Minuten pro Reinigung
erreichbar. Die so eingesparte Zeit
trigt zu einer schnellen Amortisa-
tion der Anlage bei.

Aufgrund seiner Konstruktion
kommt der OG 200 ohne jegliche
Hydraulik aus, welche bei zahlrei-
chen konventionellen Indus-
triewdlfen fiir das Vorziehen der
Schnecke eingesetzt wird. Fiir das
Fordern und Zerkleinern des
Fleisches verfiigen konventionelle
Fleischwdlfe iiber Antriebsmoto-
ren mit hoher Motorleistung, die

folglich viel Abwirme erzeugen.
Sie sind im Maschinengehiuse
untergebracht, wodurch sich
immer ein Teil der Wirme auf das
zu verarbeitende Produkt tiber-
trigt und dessen Temperatur
erhoht. Eine héhere Temperatur
am Produktfluss fithrt aber nahe-
Zu zwangsweise zu einer Be-
schleunigung eines méglichen
Bakterienwachstums und wirkt
sich meist auch negativ auf die
Weiterverarbeitung aus.

Dagegen kann sich beim OG
200 mit dem auRerhalb des Pro-

Die Arbeitsschnecke wurde speziell auf die groBtmagliche Ausbringung be-
rechnet. Im gedffneten Gehause ist auch die Vorschneidegeometrie zu sehen.
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duktflusses angebrachten An-
triebsmotors dessen Motorwirme
nicht auf das Produkt tibertragen.
Ein energieeffizienter Direkt-
antrieb fiir die Hauptschnecke
rundet das Antriebskonzept ab.
Der neuartige Fleischwolf verfiigt
iiber ein produktschonendes
Extrusionsschneidsystem, das
ohne die konventionellen Messer-
sitze und Lochscheiben aus-
kommt.

Mégliche Fremdkérper im
Eingangsprodukt wie z.B. Kunst-
stoffteile, Sehnen, Bindegewebe,
Schwarten oder Knochenstiicke
werden separat ausgeschleust und
minimieren somit das Risiko von
Produktriickrufen. Zugleich kann
ein signifikant hoherer Anteil an
qualitativ hochwertigem Hack-
fleisch gewonnen werden.

Die klassische Transportschne-
cke eines Winkel-Wolfs wurde bei
der Konstruktion nach aulen
verlegt. Die Funktion des Material-
transportes {ibernimmt ein ge-
steuertes Transportband. Ein
Sensor im Trichter iibermittelt den
aktuellen Fiillstand an die Steue-
rung. Diese regelt die Geschwin-
digkeit des Zufithrbandes und
gewihrleistet damit einen stets
optimalen Volumenstrom. Durch
diese Anordnung entfillt im Falle
einer ,Fehlbeladung® das miih-
same Ausriumen des schwierig zu
erreichenden Trichters wie bei
herkémmlichen Anlagen.

Geteiltes Gehduse

Herzstiick dieses Extrusions-
schneidsystems sind seine Ar-
beits- und Schneidschnecke sowie
das geteilte Gehiuse: Die Geo-
metrie der Schnecke wurde so

berechnet und ausgefiihrt, dass sie
eine gréRtmogliche Ausbringung
bei gleichzeitig minimaler Pro-
dukteinwirkung gewihrleistet.
Aufgrund bisheriger Erfahrungen
erwartet der Hersteller, dass diese
Konstellation fiir mehr als 90%
aller Anwendungen geeignet ist.

Sollten zukiinftig neue Pro-
dukte mit anderen Eigenschaften
verarbeitet werden — z.B. Produkte
auf pflanzlicher Basis, Friichte,
Gemiise oder dhnliches, so kann
der Fleischwolf aufgrund seiner
flexiblen Konstruktionsplattform
mit speziell fiir die entsprechen-
den Anwendungen entwickelten
Schnecken und Vorschneidgeo-
metrien ausgestattet werden.

Bei der Verwendung des einge-
setzten Werkstoffs fiir die Schne-
cke und das geteilte Gehiuse, ist
die AG-Maschinenbau ebenfalls
neue Wege gegangen. Es wird kein
Edelstahlguss wie bei den traditio-
nellen Fleischwilfen eingesetzt,
sondern ein hochfester Werkstoff,
der eine bisher unerreicht hohe
Homogenitit besitzt — und damit
extreme Standzeiten gewihr-
leistet.

Die Anlage wurde iiber einen
Zeitraum von zwei Wochen in
einem Fleischverarbeitungsbetrieb
erfolgreich getestet. Die entspre-
chenden Leistungsdaten haben in
den Versuchen gezeigt, dass der
OG 200 im Vergleich zu her-
kémmlichen Separatoren eine um
bis zu 15% héhere Ausbeute an
Hackfleisch erreicht. Aufgrund
seines produktschonenden Se-
parationsprozesses wird zudem
die Produktqualitit gesteigert.

Konstruktionsbedingt findet bei
konventionellen Fleischwélfen in

verschiedenen Bereichen — z.B. bei
der Lagerung der Antriebsschne-
cke oder der Kombination Messer
auf Scheibe — eine Reibung von
Metall auf Metall statt. Der hierbei
moglicherweise entstehende
Metallabrieb findet sich anschlie-
Rend im Endprodukt wieder. Der
OG 200 verzichtet auf diese tradi-
tionellen Lésungen.

Ergonomische Beschickung

Konventionelle Anlagen benotigen
hiufig eine hohe Hebevorrichtung
(Lift), um das zu verarbeitende
Material zunichst in den hoch-
liegenden Zufiihrtrichter zu befor-
dern. Mittels Spiegel und durch
einen in die Maschinen integrier-
ten und ausklappbaren Tritt muss
der Bediener hochsteigen, um sich
einen Uberblick iiber den Arbeits-
ablaufim Zufiihrtrichter zu ver-
schaffen. Bei dem neuartigen
Fleischwolf erfolgt dagegen eine
ergonomische Beschickung, denn
das Eingangsmaterial wird auf
einer Héhe von nur 1400 mm
zugefiihrt. Hier sind weder Spie-
gel noch Tritt erforderlich, was
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einen nicht zu unterschitzenden
Sicherheitsvorteil darstellt. Die
Bedienung erfolgt iiber einen
Touchscreen, ein geregeltes Zu-
fithrband erméglicht einen kon-
tinuierlichen Volumenstrom.
Dank seiner Bauweise kann der
neue Fleischwolf auch an kunden-
spezifische Erfordernisse ange-
passt werden. Auf der Process
Expo vom 2. bis 5. November 2021
wird der OG 200 in Chicago einem
breiten Publikum vorgestellt.

Mark Dennis
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l AG-Maschinenbau GmbH, ist
n seit 23 Jahren weltweit als
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Anschrift des Verfassers
Mark Dennis Achenbach,
AG-Maschinenbau GmbH,
Lahn-Eder-StraBe 17, 35216 Biedenkopf,

denni i com

A




